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j‘ RIMOCZI LASZLO nem is sejtette, hogy németorszagi
tanulmanyutjan nem csak az ottani cukrészati okta-
tasrol és a jellegzetes siitemények elkészitési médja- L
rél szerez hasznos tapasztalatokat, hanem sajat szak- SEe¥N'Es
teriiletével, a grillazskészitéssel kapcsolatban is sza- «
mos Ujdonsaggal ismerkedhet meg. A Leonardo prog- 7|
ramnak koszonheti, hogy bele mert vagni egy sajat
véllalkozéasba, ahol djfajta szemlélettel készit inycsik- 4

e

landé és fantaziadus termékeket.

o

* Agrilldzst sokan csak a lakodalmi hagyomdnyokbdl ismerjiik.
Mibél késziil ez az édesség?

A grillazs valéjaban karamellizalt kristalycukorbdl és daralt di¢-
bdl készil. Az alapanyag kilfoldon is ismert, de a formdzés terén
mi igazén kilonleges szinfoltnak szamitunk. Magyarorszagon nagy
hagyomanya van a grilldzskészitésnek, mar Matyas kirély kordban
is ker(ilt bel6le az asztalra, de a modern korban a magas cukortar-
talma miatt mar kevésbé volt népszer(i. E téren Gjdonsagot jelent,
hogy kilonféle gylimolcsokkel, olajos magvakkal, kdkusszal izesit-
juk, és igy korszer(i édességeket hozhatunk létre.

* Melyik alegnépszeriibb iz, amelyet megalkotott?
Németorszagi tanulmanyutamon tapasztaltam, hogy a helyi ki-

lonlegességek nem csak megkdstolhatdk egy-egy étteremben vagy

cukrészdaban, hanem haza is lehet vinni beldle, illetve ajdndéknak
is kitlinG. Ezért Lajosmizsén, ahol élek és dolgozom, szavazast in-
ditottam a legkedveltebb izesités( grillazs megtalaldsara. (gy lett

Lajosmizse ize a szamdcas-meggyes-mézes-dis grillazs, amelynek :
csomagolasat a véros cimere disziti, és a kilf6ldrél érkezd delegéci- :

Ok esetén most mar nem hidnyozhat a polgdrmester dr altal adott
ajandékcsomagbdl.

* Aleonardo program keretében utazhatott Németorszéagba.
Miért volt Onnek hasznos ez a tanulméanyt?

A cukrdsz ipartestiilet szervezésében vettem részt a tanulmany-
Gton, ahol sok Ujdonsaggal talalkoztunk a meglatogatott intézmé-
nyekben, de nem is sejtettem, hogy ott is ilyen hagyomanya van a
grillazskészitésnek: gyakorlatilag minden cukraszdaban lehet kapni

mandulas grilldzst, amit naluk krokantnak hivnak, illetve ennek cso-

kolddéba martott véltozatat, a florentinert. Aztan a kolni édesipa-
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ri vasaron szintén tébb, ezzel foglakozd céggel ismerkedtem meg,
és nagy 6rom volt szdmomra, hogy kiilf6ldon is van létjogosultsaga
a grilldzsnak. Néluk lattam, hogy aszalt gylimélcsoket is hasznal-
nak a készitéséhez, és innen jott az &tlet, hogy 100%-o0s gylimolcs-
pasztaval is lehetne dusitani a termékeket. Ahogy a sok-sok tjdon-
ség és gondolat érlel6dott bennem, egyre biztosabb lettem abban,
hogy szeretnék létrehozni egy sajat mihelyt, ahol ezeket az elkép-
zeléseket megvaldsithatom.

* A nemrég megnyitott csokoladé és grillazs szalonja mellett
évek 6ta szervez grillazsfesztivalt is. Ezek szerint sikertiilt Gjra nép-
szer(ivé tenni ezt az édességet?

Idén 5. alkalommal tartottunk grilldzs majalist és orszagos grillazs
versenyt, ami nagyon nagy népszerliségnek érvend. Az igazség az,
hogy sosem gondoltam volna, hogy valaha f6allasban fogok a gril-
ldzzsal foglalkozni. Nédlam ez hobbiként indult, és a Leonardo prog-
ramnak készonhetem, hogy bele mertem vagni egy sajat vallal-
kozdsba. Fontosnak tartom, hogy ezt a hagyomdényt atérokitsem,
ezért tanitom is a mesterséget, és igyekszem felhivni arra a figyel-
met, hogy az U] izeknek és modern formaknak készonhet&en a gril-
ldzsnak ma is helye van az édességek kozott. e
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